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Pieve del Colle
H bio agriturismo

targato Silvestrini
con cucina a kmO

ePievedel Colle, il bio
agriturismodella
famiglia Silvestrini. La
9 cucinadel ristorante
l esaltail kO, leerbeela
tradizione attraverso le antichericette
del territorio. La tradizione
gastronomicadella zonadiUrbinoe del
Montefeltro & saltata da: paste fresche,

m

corriereadriatico

bastoncelli, agnello al forno, ocaal
fornoein porchetta, coniglioin
porchetta, crostolo, ciambellone,
bostrengo, liquori aromatizzati con
frutta, fiori e erbe selvatiche della zona,
piattiabaseditartufo. Lacarneele
verdure protagonisti di gustosi piatti
hanno unafiliera cortagraziea
coltivazione e allevamento dell'azienda

difamiglia: ortaggi, frutta, cereali,
legumi, semi vari, agnelli, maiali, vitelli,
oche, polli, piccioni e conigli; olio, miele
e formaggi sonodialtre aziende
biologiche locali. Ampia la produzione
dellacasa, per garantire genuinita al
cliente: pasta fresca, pane conil lievito
madre e cotto al forno alegna, focacce,
dolci, conserve, marmellate, sottolie
agrodolci, sughie carni.Leerbe
selvatiche spontanee, bacche e fiori
sono specialiingredienti: spesso
emergonoi profumi eibenefici dirosa
canina, tarassaco, ortica, sambuco,
salvia, borragine.
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