AZIENDE

| EX]|

MERCOLED]
8 AGOSTO 2018

Cimas, 1l menu € sempre piu ricco

Siglati contratti

per altr1 32 milioni

L’azienda allarga il serivizio mensa al Coni e alle universita romane

La Cimas di Urbania & nata nel
1984 ed ha chiuso il 2017 con
17,5 milioni di fatturato. Ha 320
dipendenti a tempo
indeterminato ed altri ottanta
con contratti a tempo
determinato. Lavora, questa
impresa, nell’ambito della
ristorazione, soprattutto grandi
strutture sparse tra Marche,
Lazio e Umbria.

Per essere presenti nell'ambito
di un territorio cosi ampio e
articolato, questa azienda
guidata da Maurizio Sansuini,
70 anni, che & anche
componente di giunta della
Confcommercio, ha 40 mezzi
che corrono lungo tutto d
centro Italia. E’ in corso anche
un rapporto di scuola-lavoro
con l'istituto alberghiero di
Piobbico: tre-quattro giovani, i
piut bravi, seguono questa
azienda soprattutto nelle
manifestazioni internazionali
legate al Coni, altro grande
cliente

URBANIA [Pesaro e Urbino)
MAURIZIO Sansuini
chiuso  recentemente
si contratti. Quali sono?
g:pmpno di si parché abbia-
mo rinnovato il servizio mensa per
Puniversitu di Tor Vexgataela Sa-
pienza di Roma, per i prossimi sei
anni, per un 1mporto totale di 23
milioni di euros.

avete
due

Solo...
«No, perché abbiamo anche rinno-
vato, sempre su Roma, il contratto
per la fornitura dei pasti al Coni e
quindi a1 suoi centr sportivi. Tan-
to che 1o questo momento slamo a
Berlino per gli europei di adeuca
leggera e stiamo iniziando gia ad
organizzarci per 1 prossimi mon-
diali, seampre di atletica, che s1 svol-
geranno in Qatars.

Il tutto per...

A BERLINO Alcuni dipendenti Cimas. A destra, il titolare (a siim),.
Maurizio Sansuini, con Amerigo Varotti, di Confcommercio Pesaro

«Tra Coni e universita siamo ad un
totals di 32 milioni di suros.
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«Tensndo conto che abbiamo an-
che le universita delle Marchs e
molte mensa scolastiche nel ferma-
no, oltre naturalmente I'area del
Lazio con 1 comands ded vigili del
fuoco, ne facciamo ntorno a1 18mi-
Iaal giornow.

Ma come siete organizzati su

un territorio cosi vasto?
«Diciamo che l'organizzazione la
seguiamo nol, facendo tre giorni
nelle Marche ed altri tre giorni nel
Lazio. Ma il personale, natural-
ments, & tutto preso nelle aree in
cui lavoriamo, dai cuochi ai lava-
piatt».

Avete anche un con

le scuole alberghiere: come

messo in campo gid da un paio di
anni con I"Alberghiero di Piobbi-
co, perché vogliamo essere vicioi
a.llseagamdelnemmo Prendia-

mo tre-quattro giovani, i migliori
della scuola e i portiamo con noi
nelle manifestazioni all’estero. Par
€sempio Ora s0no Con DOl tre giova-
muampwnanampmdxﬂdeua

con noi anche un insegnante. Un
momento di vicinanza al territorio
ed anche un momento di crescita
per questi giovani che cosi facendo
si fanno una bella espsnienza for-
mativas.

Avete altri ssi a Iti in

cantiere? . -
«Ce ne sono tre molto importanti

Facciamo 18mila pasti
quotidiani, in questi giorni
siamo a Berlino per gli
europei di atletica.

E stiamo organizzandoci
per andare anche in Qatar

che scadono alla fine dell'anno.
Ma non voglio dire prima del tem-
po, perché sono scaramantico».

Nel 2017 avete chiuso con un

falturc’odl 17,5 milioni. Co-
di mcﬁno
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«Contiamo di salire quest’anno per
arrivare vicino ai venti milioni
Puntiamo nel giro di tre anni di
toccare quota 25 milionis.

vera e propria industria del settore.
1l che presuppone un altro tipo di
organizzazione. Comunqm 125
mulioni di fatturato & il nostro
obiettivo a breve, dopo vedre-

mo..».
Maurizio Gennari



