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TURNA IL CUNCURSO GASTRONOMICO “IL NERONE A TAVOLA”
LA SFIDA TRA CUOCHI SU PIATTI A BASE DI FUNGO SPIGNOLO

e Lo spignolo, noto anche come
fungo primaverile, o come fungo di
San Giorgio torna protagonistain
cucina, nellacompetizione tra
cuochi “ILNeroneatavola”. Il teatro
dellasfidasarailristorante Le
Fontane di Cagli, capitanato da Chef
Valerio Ferriche vedra fronteggiarsi
questasera4ristorantiperla
conquista della vittoria come
miglior piatto abase difungo
spignolo, adatto per le sue spiccate
doti gusto olfattive alla creazione di
piatti succulenti e tecnicamente
validi. L'Associazione Sommelier
Ais Urbino-Montefeltroe ' Unione
Montana del Catria e Nerone hanno
organizzato questo concorso per la
valorizzazione e la promozione
dello spignolo. | cuochiingara
combatteranno nell'intentodi
creareil miglior piatto edil migliore

abhinamento coninostrivinidel
territorio. | ristorantiin gara sono
quattro: Le Fontane di Cagli,
l'Arcinboldo di Canavaccio,
Locanda ValpietrodiUrbaniae
l'Agriturismo Col d’'Agnellodi
Cantiano. Coordinatore del
concorso sarail sommelier Franco

Morena. Info e prenotazioni:
Raffaele Papi 3486416335.



