DOVE MANGIARE E BERE
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Il locale ¢ diventato
il tempio del baccala
ma il menu é vario

proprietario del

]
ll Ristorante LaBraverja. E
l'uomo che s'impegnaarilevare molte

sfide e finorariesce pure ad onorarle. Nel
cuore dell'antica Castel Durante,
l'odierna Urbania, ha creato una piccola

oE audace e spavaldo
comelasuainsegna
Daniele Forlucci, lo chef

corriereadriatico

officinadel gusto dovei piatti sono
impreziositi davvero tutto l'anno dal
tartufo fresco e le carnidel cortile
diventano prelibate sposandosicon
specialita del comprensorio. Anche se
nell'entroterra, si sta conquistando un
ambito titolo: quello del “tempio del
baccala”. Valgono un assaggio i suoi petti
difaraonaall'amarena, le fettine di

coniglio con olive di Cartoceto e le cosce
dianatra con una salsinaal finocchietto
selvatico ma piu di tutto merita pit diuna
sostail suo mododicucinare il baccala.
Nona caso ha vinto lo scorso aprileil
primo “Bacala’'Fest”, il festival del
Baccala e dello Stoccafisso nelle terre di
PesaroUrhino. Nel suo locale, cercadi
ampliare gli orizzonti dei buongustai
lavorando la versione canadese del
pesce (ilgaspé), quella portoghese e
ovviamenteil nordico-scandinavo. E trai
rariche osano preparare con la pancia
del pesce una splendida e delicata trippa.
»Info La Braverja, Via Betto de Medici 9,
Urbania. Tel.0722317388. Apertoa
pranzo e cenad’estate, chiusodi
martedi.



