Casciotta e crostolo, la coniugazione dell'eccellenza

La sagra di Urbania
ospita nei suoi stand
il prodotto caseario

IL BINOMIO

URBANIA Sara Urbania, patria
dell'amore che lego Michelan-
gelo Buonarroti alla Casciotta
d'Urbino Dop a ospitare la pri-
ma tappa del percorso di pro-
mozione dedicato all’'eccelso
prodotto caseario della provin-
cia. Si apre oggi infatti la “Sa-
gra del Crostolo di Urbania”
promossa dalla Pro Loco di Ur-
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bania e dal Comune, in pro-
gramma nel centro storico del
borgo fino a domenica, che si
preparaad accogliere le forme
lineari e il gusto unico e delica-
to della Casciotta d'Urbino
Dop negli stand gastronomici
dell'evento. «L'obiettivo che ci
siamo dati con l'accordo - ha
detto Gianluigi Draghi, presi-
dente del Consorzio di Tutela -
e far apprezzare storia e gusto
della Casciotta d'Urbino, a par-
tireda chivive neiluoghiin cui
viene prodotta. L'evento di Ca-
steldurante rappresenta un av-
vio perfetto, anche dal punto
di vista simbolico: e proprio
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qui che risiedeva Francesco
Amatori, detto I'Urbino, il do-
mestico e piu stretto collabora-
tore di Michelangelo (incarica-
todallostessoartistadiinviare
a Roma le forme di Casciotta
dai terreni durantini del mae-
stro), da cui prende nome il no-
stroamato cascio”. La Casciot-
ta sara in vendita negli stand
allestiti all'interno della mani-
festazione dalla Pro Loco di Ur-
bania e sara oggetto di iniziati-
ve e appuntamenti, oltre a spic-
care nei menu di un evento
che si conferma tra i piu attesi
di fine estate per I'Alta Valle
del Metauro (circa 6.000 pre-

senzeregistrate nel 2018).
«Raggiungete Urbania - in-
vita Draghi - per assaggiare
I'inedito accostamento di due
eccellenze del territorio che as-
sicurera, ancora una volta, la
versatilita della Casciotta d'Ur-
bino Dop™. Proprio come acca-
duto durante "Al contadino
non far sapere’ (7-8 settembre,
Colli al Metauro) evento che
I'ha abbinata alla Pera Angeli-
ca di Serrungarina, o come ac-
cade con il progetto promosso
dalla Camera di Commercio
delle Marche ‘Le pizze delle
terre di Rossini e Raffaello’
(presentato a maggio 2019)
che I'ha proposta come ingre-
diente alternativo. e di succes-
so,alla mozzarella».
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