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La cucina ispirata
ai piatti della nonna
tutti freschissimi

dell’antica

lg Casteldurante, il

ristorante di Mirko e Irina Ranocchi, ad
Urbania, non potevache chiamarsi “La
Maiolica". Haun arredo moderno,
elegante che fa da cornice a pezziche

e Situato proprio nelle
vicinanze del museo
dedicato allaceramica

corriereadriatico

testimoniano lo splendore dell’antica
arte durantina conosciutaintuttoil
mondo per “l'eleganza delle sagomeela
gentilezzadell'impasto™. Talequalealla
cucinache lacoppia propone. Autentica
ma vivace, ispirata ai piatti dei nonnima
cresciuta inquadratada un solido
percorso formativo personale. ILrisultato
esullacarta, scritto nero su bianco: un

menu genuino—tutto é freschissimo-a
chilometro zero che seduce anchei palati
esigenti con proposte legate alla
tradizione mamaibanale. In questo luogo
intimo—ha solo 24 comodi coperti—é
possibile assaporare ragu al piccione,
all'anatra, all'oca straordinariamente
leggerie chiudere il pastoconuna
verticale di otto formaggi sceltinel
comprensorio da abbinare ad unabionda
di Apecchiooad unvinodoc
rigorosamente marchigiano.Vaaruba
unapasta condita con del crudo a dadini,
con fiori di zucca e tartufo fresco estivo.
»Info Ristorante “La Maiolica”,

via Torquato Tassi Piccini, Urbania,
0722369094.



