DOVE MANGIARE
E BERE

[ ravioli di borragine
l'oca al finocchietto
e il maiale alle mele

del fondale deicarri

ll trionfali del Dittico dei
Duchidi Urbinodi Piero della Francesca

che siammira alla Galleriadegli Uffizidi
Firenze. Il che spiega la presenzadiuno
dei “Balconi” del Montefeltro, puntidi

eVanta uno straordinario
panoramal'agriturismo
Pieve del Colle. Quello

corriereadriatico

osservazione privilegiati (e commentati),
per chie acacciad'arte nei paesaggi.Mae
anche un'azienda agricola biologicada
quasiventi anni con stalle e bassacorte,
una fattoria didattica con tanto di asinello,
un agriturismo dove ci sono corsi di
cucina, di campane di cristallo, diyogaod
anche dichikung (ginnastica cinese) ed
un’ottimatavolache giostraconbrioe

leggerezzaconiprodottidellaterra.ll
merito & dei fratelli Suzana, Davide e
dell’agrichefIsabella che non hanno
ereditato la proprieta dai genitori Ave e
Bramante Silvestrini ma vissuto con loro
dapiccoliil quotidiano di “Pieve del Colle”
e saputo sviluppare con serieta ed estro
tuttoil suo potenziale. Un piccolo angolo
di paradiso cheriservabelle sorprese ai
buongustaicomeiravioli di borragine,
pasta fresca confarine di cereali antichi,
['ocaal finocchietto, il maiale alle mele
cotogne, la portulaca saltatain padella.
Consigliata la prenotazione.

»Info Agriturismo Pieve del Colle,
Strada Pieve del Colle 1, Urbania.

Tel: 0722317945



