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Pizze «acrobatiche»
per catturare il gusto
di tutti 1 buongustai

Una vera folla in piazza san Cristoforo

— URBAMIA —
EE’ULUZ]{)NI, acrobazie, virtuosismi,

simpatia, ma anche gusto, fragranza ge-
nuinita rradizione gli elementi che han-
no contraddistinto la performance dei plzeaio-
li che ha accompagnato I'inaugurazione della
.settimana dedicata alla festa dell’Artigiano ad
Urbania. Affollatissimo il piazzale san Cristo-
forp, dove lo stand dei pizzaioli acrobatici & s1a-
to letteralmente preso d'assedio dal pubblico
entusiasta. Un organizzazione magistrale, uno
stafl affiatato, ¢ la preziosa collaborazione di
Morettt Fornispa e di pasta fresca “I1 matarel-
lo™ di Ugo e Monica hanno fato il resto, I oue-
to incorniciato in una suggestiva giornata di
sole nella storica Casteldurante.

«L'ARTE, la magia e la sapiente miscela di in-
gredient di prima qualita sono il segreto del
successo di una pizza eccellente — ha com-
mentato Vittorio Peli della Confartigianato —
¢ o sanno bene 1 utolan delle przzene che han-
no partecipato all'iniziativas. Maurizio Ralli,
veterano del settore e titolare della pizzeria
Maury ha aggiunto: «E fondamentale investi-
re sulla qualita degli ingredient, per conserva-
re la leadership del prodotto artigianaler. Clau-
dio Luzi presidente del settore alimentazione
della Confartigianato e titolare di numerose at-
tivita di ristorazione, spiega: «E’ il cliente I'ar-
tefice del nostro successo; noi cl Impegniamo
ogni glorno per fornirgli un prodotto sicuro e
gustoso. Abbiamo una responsabilita...».
Amedeo Pisciolini



