Corriere Adriatico 17 agosto 2007

Con la Double Face
Una serata
viennese
al Barco
Ducale

URBAMNIA — “Saluti vienne-,
i Elaproposta culinariada
Double Face, 1" associnzione
che st occupa dell’ inseri-
miemtodel diversamente abi-
li nell” atvivitd lavorativa, at-
traversoal progettodi gestio-
ne della f.j.ulnniu del Barco
Ducale, per la serata di do-
memica 9,

[l menit prevede come
antipasti (Vorspeise), aspic
i verdure ¢ coda di bue con
insalataverde (Gemilise- und
Crehsenschleppsiilachen aul
Blatisalat); per primo (Zwi-
schegericht), Frataghe di
vitelle in salsa piccante con
canederli i pane  (Kal-
bsbeuschel mil Semmel-
knddely;  imtermcszo con
zuppa ghiaceiata di piselli
con copertura G rapa pres-
vemololGeeiste Erbsensup-
131: mit Petersielienwurze-

haube §; per secondo { Haup-
tzericht), potlo fritto con in-
salata i patate e valenana
{Wiener Backhuhn mit Er-
diipfel-. Vogerlsalat): ¢ infi-
neperdolee (Machspeisen)

“Buchteln™ alla vanigha
{Buchteln mit Vamllesauce)
e torta Sacher con panna
montata  {(Sachenorte  mit
Schilagh. Ad fornell Thomas
Eraun, “il viennese™ o Pe-
glio.

L orgamieasione el
progetto di pestione della
Colonia & affadaia a un team |
i professionisti (personale
con formazione scolasticadi
tipo alberghiero o nella - |
stonizione), che coordinano
e fanno funeonare 1 bar in
paraliclos lorounaégquipe di
educatori segue ¢ affiancs i
ragaea che siintegranc nel
team dei professionisi peril
Tumzionamento Jel bar, @ in-
fine Ia squadra dei genitori
che di assistenea, sorveglia
e previene i polengali pro-
hlemi nmancanzeoperative,
Ogni ragazzo ha come rife-
TiI'I'H!!TI[] un EL!IJI'_".HI.'I]':.' ¢ oun
penitorediversodaisu,

m. e




