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» Dopo la preziosa esperienza in Cina

A spasso con pane bio
Tour della provincia
firmato Zanchetti

Isola del Piano

Terminata la festa per onora-
re la trentaduesima giornata
mondiale del pane lo chef in-
ternazionale Luca Zanchetti
ha presentato la seconda edi-
zione di “A spassocon il pane”™
attraverso i Comuni di Urba-
nia (25 ottobre, Osteria del
Cucco Casa Tintoria), Cagli
(31 ottobre, Osteria La Gio-
conda), Isola del Piano EE no-
vembre, Locanda Girolomo-
ni) e Mombaroceio (8 novem-
bre, Centro Degustazione La
Coppa). “Noi di Panenostro
mettiamo a disposizione il lie-
vito madre bio - spiega Zan-
chetti - nato dalla fermenta-
zione di una mela e con farine
biologiche Gino Girolomoni,
pioniere del biologico in Italia.
Lo spacceremo a chi ci con-
tattera per poterne ricevere
gratuitamente una dose e ini-
ziare cosl a produrre in casa

ane sano e genuino™ La

iornata Mondiale del Pane si
riallaccia a quella dell’Alimen-
tazione voluta dalla Fao “halo
scopo di sensibilizzare ['opi-
nione pubblica sul problema
della fame e della malnutrizio-
ne nel mondo, ¢ ha come
obiettivo principale incorag-
Eiare le persone, a livello glo-

ale,ad agire a favore di quan-
ti hanno bisogno”. Lo stesso
messaggio interessa l’ itinera-
rio culinario e gastronomico a

dell'iniziativa fara
tappa a lIsola del Piano
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Lo chef Luca Zanchetti

tappe, interamente dedicata
al pane che gia lo scorso anno
ha riscontrato molto successo
nel territorio della nostra pro-
vincia e che quest'anno gode
anche del patrocinio di Slow
Food Pesaro-Montefeltro. Le
mostre divulgative che sono
state organizzate in forma iti-
nerante hanno avuto molti ri-
scontri: “1l pane & I'alimento
che da secoli accompagna
I"uomo, sitornia rifarloin casa
sia perriscoprire una tradizio-
ne sempre affascinante, sia
per guadagnare in qualita il
che non guasta affattoneicon-
fronti dell’economia familiare
costretta a fare i conti con dif-
ficolth crescent™ Quest’anno
lo chef Zanchetti si avvale di
unalunga esperienza matura-
ta in pii1 angoli del mondo se &
vero che con il suo lievito ma-
dre & arrivato fino in Cina a
stupire ristoratori e consuma-
tori per lasciare un segno pro-
funﬁre che =i sta all:ﬁ‘i o0a
macchia d'olio come si pub
constatare sul web. Un dato
curioso: la tecnologia pil so-
fisticata € al servizio della tra-
dizione pii antica.




